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Commerce équitable 8h30 a 10h

ETHIQUABLE et le Café Branly, un partenariat
inédit au service du developpement durable.

A loccasion de la 8™ Quinzaine du commerce équitable,
[’établissement du musée du Quai Branly a souhaité renforcer son
engagement dans une démarche de développement durable. Pour ce
faire, il a choisi d’inscrire sur sa nouvelle carte, les produits
ETHIQUABLE, premiere societé coopérative du commerce équitable.
Quand diversité des cultures, authenticité des golts et éthique se
rencontrent.

Nouvelles saveurs, découvertes de terroirs lointains répondant aux noms de
Chimborazo, Colta ou Riobamba, les produits ETHIQUABLE sont issus de
coopératives de producteurs bénéficiant des conditions du commerce équitable.

Provenant de l’agriculture paysanne, les produits ont été cultivés de maniere
écologique et durable. Ils offrent ainsi des golits d’origine et des saveurs naturelles
dans leur diversité. Une diversité qui fait directement écho a la philosophie du
musée : faire dialoguer les cultures et faire reconnaitre la place qu’occupent les
civilisations et le patrimoine de peuples parfois tenus a U’écart de la culture
actuelle de la planéte.

C’est donc pour renforcer cette position que le Café Branly, géré par la société de
restauration Eliance (groupe Elior) a renouvelé sa carte en rajoutant les produits
équitables.

Le Café Branly et la Scop ETHIQUABLE s’associent pour présenter a la presse leur
partenariat, éclairer l’approche équitable et ses impacts avec le témoignage
Mzaoir SOILIHI, secrétaire général du Snac, syndicat national des agriculteurs
comoriens, producteur de vanille.

Au programme :

- 8h30: présentation du partenariat Café Branly / ETHIQUABLE par Florence
Engel, directrice du site et Stéphane Comar, co-fondateur de la Scop

- 9h: Présentation et témoignage de Mzaoir SOILIHI sur I’histoire de la
coopérative et de l’impact du commerce équitable

- 9h30 : questions/réponses des journalistes
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