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Quelle langue parle t-on?

el CACAQ
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Nota: Las exportaciones de Cacae Orgdanico a Bélgica
ingresan temporalmente, el destino final del producio es
Suiza.
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‘Une caboase de cacao
contient environ 42 feves

270 feves de cacao sont nécessaires
nour prénarer 1 Kg de chocolat

A partir de la féve de cacao, on extrait : ;,gwi:.:+i
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La POUDRE DE CACAO (20 % de beurre de
cacao)



Chocolat blanc Chocolat Noir

. sSUCre

beurre de cacao
] poudre de lait
masse de cacao

autres ingredient

DEGUSTATION

Chocolat au lait
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